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Slovacko patii k vyraznym a kulturné bo-
hatym regiontim. Vyznamnou obci Slovacka
je Vl¢nov, misto charakteristické barvitou kra-
sou kroje, vinafstvim, lidovou architekturou,
hojnosti zvykd, hudebnich aktivit a pestrym
spolecenskym Zivotem.

Pamatkové chranéné vli¢novské budy pat-
I1 k nejrozsahlej$im a stavebné nejzachovalej-
$im vinohradnickym arealim na jihovychod-
ni Morave. V obci lze nalézt i dalsi pamatky
lidového stavitelstvi, které stoji za vidéni —
rolnické domy ¢p. 57, ¢p. 65 ad.

V soucasnosti obec snad nejvice proslavila
jizda kralt, ktera se kona kazdroc¢né posled-
ni kvétnovy vikend. V leto$nim roce se jizda
kralt jela poprvé pod zastitou UNESCO,
na jejiz Reprezentativni seznam nehmotného
svétového dédictvi byla zapsana v listopadu
roku 2011.

V poptavce chutovych zazitkli nechybi
vl¢novské vdolecky, vyrabéné ve Vlénové
hned v nékolika pekarnach.

O spolecensky a kulturni zivot se stard
mnozstvi spolkil a zdjmovych organizaci vét-
$inou zastreSovanych Klubem sportu a kultu-
ry. Soucasti pestrého Zivota obce se v posled-
nich dvou letech stalo i originalni Muzeum
lidovych pélenic.

Zveme vas do Vl¢nova.

Tradiéni lidové kultute je v Ceské repub-
lice vénovana pomérné velkd pozornost. Po-
nékud stranou zdjmu vSak dosud stala oblast
podomacké vyroby palenek ve vesnickém
prostiedi. Dané téma bylo sice zpracovavano
v rizné mife fadou autord v odborné i popu-
larné naucné literatufe, pfesto jeho soubor-
néjsi prezentace verejnosti dlouho chybéla.
Snad prvnim vyraznym pocinem se stala
v roce 1992 vystava Moravského zemského
muzea v Brné o historii a soucasnosti paleni
destilatd s ndzvem ,,UZ méte vypalené?“. Tato
vystava byla velmi Gspésnd a sklidila viely
ohlas navstévnikd v téméf dvou desitkach
muzef u nas i v zahrani¢i. Bohuzel, jak uz to
byva u vétsiny putovnich expozic, po jejim
skonceni byly exponaty vraceny svym maji-
telim a jeji dil¢i prohlidka je mozna jiz jen
z pfevazné pisemnych, archivnich ¢i fotogra-
fickych materiald.

Proto se zrodila v roce 2006 v hlavach
dvou pratel a kolegti ze Slovackého muzea
v Uherském Hradisti Ivo Frolce a Jitiho Seve-
rina myslenka ziidit specializované Muzeum
lidovych pdlenic se stalou expozici. Od tmyslu
po jeho realizaci vSak vedla dlouhd a pomér-
né trnitd cesta. Provedené terénni vyzkumy
a sbéry ukazaly, Ze ziskat ilegdlni destilacni
pristroje bude obtizné a skutecné se tak po-
datilo jen v ojedinélych ptipadech. Cerné pa-
leni bylo a dosud je pomérné Castym jevem,
ale obavy z trestniho postihu (do konce roku
2009, kdy doslo ke zméné legislativy a pfe-
hodnoceni trestného ¢inu na pfestupek) lo-
gicky branily majitelim k jakémukoliv zvefej-
néni a tedy i vystavovani jejich mnohdy velmi
zajimavych podomacky vyrobenych pfistroju.
Bylo proto nutné spolupracovat s policif, tifa-
dy a soudy na tzemi nékolika ptihrani¢nich
kraji a timto zplisobem ziskavat do sbirky
statem zabavené nelegalni kompletni paleni-
ce ¢i jejich ¢asti. Nasledovalo studium archiv-

nich pramend, literatury a zpracovani scéna-
fe expozice ve spolupraci s dalsi etnografkou
Slovackého muzea Martou Kondrovou. Dilo
se podarilo a ke slavnostnimu otevieni Muzea
lidovych pélenic ve Vi¢nové dne 15. kvétna
2010 bylo shroméazdéno, zpracovano a vysta-
veno kolem tfi desitek kompletnich destilac-
nich pfistroji a jejich casti, velké mnozstvi
dalsich potfeb souvisejicich s palenim napf.
nadoby, vinéty a jiné dokumenty.

V expozici se dozvidame, ze znalost vy-
roby alkoholickych napoji sahd az do staro-
véku. Prestoze starovéci obyvatelé Babylonu
znali jiz v 7. tisicileti pfed nasim letopoctem
napoje podobné pivu a vinu, nebyly jim jasné
procesy, které vedou k jejich vzniku. Zrozeni
opojnych latek bylo proto pfipisovano bohtim.
Koncentrovani alkoholovych latek v prokvase-
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né ovocné $tavé pomoci destilace znali zfejmé
jiz v Egypté. Od Egyptanti se uméni destilo-
vat etanol naucili Arabové, pravdépodobné
po dobyti Egypta v roce 640 n. 1.

V Evropé zacali s vyrobou alkoholu mni-
§i v italskych klasterech. Dominikani, kartu-
ziani a benediktini palili mimo vina hlavné
bylinné pélenky, s ispéchem prodavané pro
lékaiské tcely. Prvni dolozené popisy desti-
lace pochazeji z 12. stoleti. Ziskany destilat
byl znovu nékolikrat pfekapavan, ¢imz ziska-
val na kvalité. Palenka, vyrdbéna pfedevsim
z vina, byla oznacovana jako spiritus vini
(duch vina) nebo aqua vitae (voda zivota).
Jako vselék bylo doporucovano jeji pouziti
pii ¢etnych nemocech.

Do ceskych zemi se dostala znalost desti-
lovani ze severni Itdlie pfes Rakousko. Prvni
pisemné zminky o vyrob¢ palenek v ceskych
zemich pochazi ze 13. a 14. stoleti. K rozvoji
paleni vina doslo za vlady Jana Lucembur-
ského a Karla IV. Jako zakladni surovina pro
vyrobu destilatu slouzilo vino, od 14. stoleti
také obili, hlavné zito a zkazené ¢i nekvalitni
pivo. Podle hlavni pouzité suroviny se vyrob-
ciim kotalky prezdivalo vinopalové, pivopa-
lové ¢i mofipivové. Prvni vétsi vinopalna byla
zaloZena za vlady Vaclava IV. (kolem r. 1400)
v Kutné hofe, zejména pro potteby horniki.

(Pokracovdni na strané 2.)
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Spole&nost pfitel slivovice
Ceské republiky

Na podporu nasich snah podpofit tra-
di¢ni kulturni hodnoty i dobfe propagovat
Muzeum lidovych pélenic ve VI¢nové vznikla
i Spole¢nost ptatel slivovice CR. Predstavuje-
me vam vynatek z jejich stanov. Celé stanovy
i dalsi informace miizete najit na dole uvede-
né adrese. Radi prijmeme kazdého, kdo ma
zajem o propagaci dobré slivovice.

Spolecnost pratel slivovice je dobrovolné
neziskové obcanské sdruzeni zalozené podle
piislusného zdkona, v némz se sdruzuji pro-
pagatoti dobré slivovice, pofadatelé kosth
slivovice a jinych ovocnych destilatt a pod-
porovatelé kulturnich aktivit vychazejicich
z této oblasti soucasné a tradi¢ni lidové kul-
tury. Cilem ,,sdruzeni® je vyvijet ¢innost zameé-
fenou na uchovani a popularizaci soucasnych
a tradi¢nich kulturnich hodnot prevazné ves-
nického prostiedi v narodopisnych a jinych re-
gionech a na podporu prezentace a propagace
kvalitni slivovice a dal$ich ovocnych destilatt
souvisejicich s tradi¢ni lidovou kulturou.

Spoleénost piatel slivovice CR

ANEB KTERAK SI POOPRAVITI SVETONAZOR!

Népln ¢innosti ,sdruzeni®
lam éinnosti ,sdruzeni®:

o poradani prednasek, vzdélavacich kur-
zU, kostd slivovice a kulturnich akci vyuzi-
vajicich i formy recese a nadsazky, osvétova
¢innost a oborova propagace;

e edi¢ni a publikacni ¢innost sméfujici
k popularizaci tradi¢nich hodnot zejména li-
dové kultury ve vesnickém prostfedi;

« vytvafeni finan¢nich a materialnich zdro-
ja pro zabezpeceni své ¢innosti formou ziska-
vani sponzorskych pfispévki a darfi, uchaze-
ni se o pfidéleni grantl a dotaci apod.;

« spoluprace s muzei, kulturnimi zatizeni-
mi, ale také obcemi a spolky, zejména se sdru-
zenimi zahradkart a provozovateli palenic;

e propagace a uzka spoluprace se Slovac-
kym muzeem v Uherském Hradisti.

Clenem ,sdruzeni“ mfze byt fyzicka oso-
ba starsi 18 let a pravnicka osoba, ktera se zto-
toznuje s cili ¢innosti ,sdruzeni®. Mimorad-
nou formou clenstvi je Cestné clenstvi, které
miize byt udéleno vyznaénym osobnostem

odpovida ci-

za zasluhy o rozvoj tradi¢ni lidové kultury se
zvlastnim zaméfenim na oblast ovocnych de-
stilatd souvisejicich s touto kulturou.

Prihlasku ke ¢lenstvi prijima predstavenstvo
ysdruzeni“. Clenstvi ve ,sdruZeni vznik4 roz-
hodnutim piedstavenstva o pfijeti uchazece.

Clen ,sdruzeni“ ma pravo:

« volit a byt volen do predstavenstva ,,sdru-
zeni, zuCastnovat se jednani valné hromady,
podavat tam navrhy a hlasovat o nich. Pfi hla-
sovani ma kazdy clen jeden hlas;

e byt informovdn o ¢innosti ,sdruzeni®,
jeho hospodareni a vSech jeho aktivitdch a zu-
castnovat se jich.

Clen ,,sdruzeni“ ma povinnost:

e dodrzovat stanovy a plnit rozhodnuti
valné hromady ,sdruzeni®;

o platit fadné a ve stanovené vysi a termi-
nech clenské pfispévky;

« Ucastnit se jednani valné hromady;

« Uicastnit se podle svych moznosti ¢innos-
ti ,sdruzeni® a hdjit jeho zdjmy a prestiz.

Organy ,sdruzeni jsou:

¢ valnd hromada;

« pfedstavenstvo;

« revizni komise.

Statutdrnim organem ,sdruzeni® je pred-
stavenstvo, které ridi jeho cinnost v obdobi
mezi valnymi hromadami. Volebni obdobi je
dvouleté. Predstavenstvo je sedmic¢lenné.

Kontakt
Slovacké muzeum v Uherském Hradisti
Spoleénost ptétel slivovice CR
Smetanovy sady 179
Uherské Hradisté 686 01
tel: +420 572 556 556, 572 551 370
fax: +420 572 554 077 mobil: +420 724 010 702
e-mail: slivovice@slovackemuzeum.cz

VSem panim a damam, ktefi jakkoli
ku zdaru tohoto lidumilného spolku
pfispéji, vzdavame vrely dik.
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URAZKU, KTEROU
JSEM SVYM VYROKEM
,CO TO MAS ZA SLIVOVICU,
TOBE MOSEL DO KVASU
SPADNOUT KOCUR*
NA KOSTU SLIVOVICE
VE VLCNOVE
JANU PIJACKOVI UCINIL,
TIMTO ODVOLAVAM,
SLOVUTNEMU PANU SE VEREJNE
OMLOUVAM A SLIBUJI,
ZE JEHO DESTILATY I NADALE
POZIVATI BUDU. J. S.

P. S. - PRACOVNICI SLOVACKEHO
MUZEA ROVNEZ SHLEDALI JEHO
SLIVOVICI K PIT{ A JINEMU UZITI
ﬁ’h ZPUSOBILOU.

ANRREE RGeS e SRR !

Proti kasli a chrapotu

Jest nepopiratelnou skutecnosti, ze nejlep-
$ich vysledktv proti kasli, chrapotu, katharu,
prsnim, plicnim a Zalude¢nim chorobam jest
preparat ze slivovice, bylin a medu promi-
chany. Pfipravku tomuto vyslovujeme tisiceré
diky.

Slivovicka doma palena

Slivovicka doma palena jest vynikajici pro-
stfedek k upravovani a zdokonalovani dobré-
ho zazivani. Pii nepatrnych vydajich ma nejtr-
valejsi tcinek.

Dikuvzdani ¢etnictvu naSemu

Cetnictvem nasim byli vypatrani vinici
kradeze slivovice ve sklepé pana I. F. Obvi-
néni J. S. a L. L. se vymlouvali, Ze oni jen
toliko zemdky krasti chtéli, nacez $tastné
slivovici objevili a nasledné si ji privlastni-
li. Néco slivovice vypili a ostatek odklidili.
»Aspon trochu kdyby mné ponechali®, za-
vzdychal poskozeny I. F. a odebral se zbylé
zemaky vafiti.

Z HISTORIE PALEI\]i
OVOCNYCH DESTILATU

MARTA KONDROVA

Ovocna palenka, nejcastéji slivovice, je
v soucasnosti povazovana za jeden z typic-
kych alkoholickych ndpojt jihovychodni Mo-
ravy a gastronomické dédictvi nasi kultury. Co
viak vime o vyrobé palenky, koralky, slivovice
a dalsich destilatt?

Jak bylo zminéno v tvodniku Lihovych
novin, historie alkoholickych napojt saha az
do starovéku. Po cely sttedovék se evropsti
ucenci zdokonalovali v uméni destilace esen-
ci z riiznych bylin, vina a pivnich ¢i vinnych
kvasnic. Palenka, povazovana za skvély lééeb-
ny prostfedek, se vyrabéla v alchymistickych
dilnach i apatykach a béhem 16. stoleti jiz také
ve vrchnostenskych palirnach. Ze stejného ob-
dobi pochazi zminky o paleni kotalky z Zita
(Starorezné) v palirnach v Prostéjové a Brné.

Na jihovychodni Moravé se palenka vyra-
béla nejvice z peckovitého ovoce. Velké sady
slivoni pokryvaly upati Bilych Karpat i Bes-
kyd a okoli Uherského Brodu, Bojkovic a Vi-
zovic patfilo k ovocnafsky nejvyznamnéjsim
oblastem Moravy. Vysadbu ovocnych stro-
m, zakladani zahrad a ovocnarskych skolek
podporovala ostatné i $lechta a také osvicena
panovnice Marie Terezie. Prodej erstvého,
ale ptedevsim suseného ovoce predstavoval

vitany piivydélek v hospodartstvi az do pocat-
ku 19. stoleti, kdy trh ovladly kvalitni velké
$vestky dovazené z Balkanu. Ovoce morav-
skych hospodaiti uz neslo na odbyt, proto
se zaméfili na jiny druh zpracovani svych
vypéstku, ktery predstavovalo podomacké
paleni kotalky - slivovice, podporované i le-
gislativou. V roce 1835 byl ve Vidni vydan de-
kret, ktery umoznoval bez dané ,jednotlivci
napalit roéné 56 litra 50% kotalky z plodin
pochdazejicich z vlastnich zahrad“. Neni vSak
bez zajimavosti, ze uvedeny zdkon platil pro
Moravu a nékteré dalsi zemé rakouské mo-
narchie, naproti tomu v Cechach musel kaz-
dy vyrobu kofalky fadné zdanit. Vzhledem
k tomu, Ze se paleni muselo ,na vlastnim
grunté provadéti“, pofizovali si hospodafi
mensi destilacni aparaty, které si mezi sebou
také pljcovali. Zménil se také pfistup k suro-
vindm urcenym k destilaci. Zatimco ptvod-
né bylo vypaleni jedinou moznosti zachranit
zkazené a nahnilé ovoce, v priubéhu 19. stoleti
se, také pod vlivem osvétové ¢innosti hospo-
darskych spolkd a tisku, zaéind k zalozeni
kvasu uzivat pouze ovoce dobfe vyzralé, kva-
litni a zdravé, protoze: ,,éim kvalitnéjsi kvas,
tim lepsi slivovicka!®

(Pokracovdni ze strany 1.)

Vzhledem k doporucovani alkoholu pro
lékaiské ucely rostla v nasledujicich staletich
obliba destilati a imérné¢ tomu rostl také
pocet vinopalen a rozsifoval se sortiment
pouzitych surovin o ovoce, ptisady z bylin
a kofeni. Znacna obliba koralky ucinila z je-
jiho paleni vynosnou ¢innost, kterd zaujala
v obdobi novovéku zejména podnikavou
$lechtu. Obchod s lihovinami podléhal mi-
lovému pravu, které volny prodej kotralky
znacné omezovalo. Poddani byli tudiz nu-
ceni konzumovat napoje vyrobené vlastni-
mi vrchnostenskymi palirnami prodavané
v panskych krémach.

Ze sféry vlivu Slechty se dostavaly palirny
koralky jiz béhem 18. nejvice vSak v 19. stole-
ti, kdy je fada najemct, mnohdy zidovského
puvodu, od vrchnosti odkoupila. Dvorni de-
kret z roku 1835 a jeho dalsi predpis z roku
1888 o moznosti vypalit 56 litr 50% koral-
ky bez dané povoloval porizeni destila¢nich
aparatii predev§im do bohatsich selskych
usedlosti. Podminkou bylo, ze palit se bude
z vlastniho ovoce a na vlastnim pozemku.
Tolerovano bylo i zaptjc¢ovani kotle mezi
hospodari. Mimo soukromé palirny u sed-
lakd zacaly po roce 1905 vznikat ve vétsim
méfitku palirny spolkové. Tyto palirny byly
po roce 1948 zestatnény a fada z mensich
provozil pokracovala v Cinnosti jako druz-
stevni palenice. V 70.-80. letech byly v fadé
obci vystavény nové objekty druzstevnich
¢i tzv. péstitelskych palenic, ve kterych se
kazdorocné zpracovavaji vypéstky mistnich
obcant. Vedle téchto oficidlnich palenic se
setkdvame s fenoménem tzv. ¢erného, tedy
ilegalniho paleni.

Pravé historie a soucasnost péstitelského
a cerné¢ho paleni destilatt se stala predmé-
tem zdjmu Spolenosti pratel slivovice Ceské
republiky, kterd byla zalozena v Uherském
Hradisti v dubnu roku 2011. Jesté v témze
roce spolecnost uspofadala ve Vl¢nové 1. slo-
vacky kost slivovice, z néhoz vzesel vitézny
nejlepsi vzorek tohoto destilatu z celé nasi na-
rodopisné oblasti. Dalsi plosné kosty budou
nasledovat. Timto vSak aktivity specializova-
ného obcanského sdruzeni zdaleka nekonci.
Jiz v tomto roce se miizeme téSit na premiéru
naucné zabavného pofadu Pomahat a palit,
kterou spolecnost pfipravila ve spolupraci se
Slovackym muzeem. Ta se uskutecni v sobo-
tu 23. ¢ervna 2012 v aredlu vinohradnickych
staveb Muzea vesnice jihovychodni Moravy
ve Straznici se zac¢atkem v 18.00 hodin v ram-
ci 67. ro¢niku Mezinarodniho folklorniho fes-
tivalu ,,StrdZznice 2012
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KDO VECERA GORALKU,
SNIDA VODU Z OHARKU

<INSERCE<

Osypek a uhrovitosti, ¢i otokdi nosnich
z piemiry pozivani alkoholu a obzvlasté pak
patokii na Cerno paliv§ich se objevivsich vas
zaruCené zbavi MUDr. Stanislava Hrnova,
specialistka kozni v Uherském Hradisti.
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Ondras, Ondras, dobre sobé rozvaz, kteru cestu sa das!

Zajimavé poznani jsem pfi svych sluzeb-
nich sbérech uéinil. Cim star$i $tamprle, tim
byvaji vétsi. V dobé obdivu k velikému tomu
tam dubisku Rusku, v dobé slavjanofilstvi,
v 19. stoleti, se popijelo ze Stamprli hrubé ve-
likych. Tento trend platil jesté pocatkem 20.
stoleti. Asi proto, Ze Rusové piji uz dlouhou
dobu tvrdy alkohol ze sklenic s obsahem az
tretinky litru. Jsou to nasi star$i a moudie;jsi
bratfi, nasi batuskové, nasi ochranci, nase na-
déje, délejme to také tak, platilo v devatendc-
tém stoleti.

Jakmile jsme se po prvni valce svétové obra-
tili k zapadni Evropé ¢i Americe, nastala jakasi
umirnéna stiidmost i v pouiivéni sklenicek. Je-
chh obsah se zmensoval, az pfevladly na Mora-
vé¢ i v Cechach $tamprle o obsahu jedné dvaa-
tficetiny litru.

Tento novy pokrokovy smér mozna zavinil
i T. G. Masaryk. Jednoho dne se rozhodl, ze
pfestane pit, a zlikvidoval v Praze sviij bohaty
archiv vynikajicich vin a dobré slivovice. Do-
konce prestal dochazet do vinarny svého bratra

Ludvika. Uprka, Herben, Schwaiger a ostatni
pijaci osifeli. Masaryk ptestal pit také proto, Ze
se dal na politiku. Tenkrat toto povolani neby-
lo jesté tak odpudivé. Opily politik, to se prece
nesluselo. Nosila se skromnost, slusnost, stfid-
most. A také cosi dnes uz zbytecného, zapo-
menutého. Rikalo se tomu sluzba vlasti. Skoro
smésné, ze?

Ptiklady tahnou. To az v nasi dobé je pode-
zfely politik abstinent. Politiku rozhojiujeme
o nové moderni postupy. Manazujeme, mitin-
kujeme, realizujeme, brifinkujeme. Objevili
jsme i dalsi novy hezky narodozpi(y)tny zvyk.
Rautujeme. A ¢im vétsi hold prdel, tim vétsi
raut. Nejbohatsi jsou pry na Ukrajiné. Néktefi
nas$i politici se snazi drzet krok s timto vychod-
nim zvykoslovim. Napfi¢ politickym spektrem,
jak se fika. Vselijakych Zranic a pitek zadarmo
se ucastni s velikym nasazenim, zaujetim a obli-
bou. Jsou ale chlapci jacisi neukotveni. Jakoby
neveédéli, kam se vrtnout. Obecné se to proje-
vuje i ve vybéru stamprli. Kultura $tamprli je
totiz pevné spjata s polickou orientaci. Ruské

velké,  bohatyrské
nebo ty stiidmé az
chudobné,  pouze
jaksi  symbolické,
zapadacké? To si ale
moc neuzijeme. Za-
peklité. Znate to pii-
slovi: ,Maso pantim,
kosti sluhtim® - tak
pro¢ si nedat, ze.
Osemetna  situace.
I proto pro jistotu
pouzivime Stamprle
obojiho druhu. Jak
ty vétsi vychodni,
tak ty mensi zapad-
ni provenience. Asi
jsme se jesté pevné
nerozhodli, kam
vlastné patfime, kam se vrtneme. Veliké ruské
stakany se nékterym nasim molodcim-politi-
kiim libi, to si pfece poradné dame do sosaku,
ne? Ale na Zapadé od tohoto zvyku uz davno

LIHOVINY

VEDOU NAZPET
ke h’lfl/ﬂ'ﬂﬂ ne Pfﬂﬂ/ 4 .rma/zr ¥

upustili. Co v¢il? Tak a nebo tak? Nebo jednou
tak a podruhé jinak? Je o tom i jedna stara va-
lasska pisnicka: Ondras, Ondras, dobfe sobé
rozvaz, ktert cestu sa das.
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Straznice,

Muzeum vesnice jihovychodni Moravy,
areal vinohradnickych staveb

SOBOTA 23. 6. 2012, 18.00-19.30 HOD.
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Koprodukce: Spole¢nost ptétel slivovice Ceské republiky
a Slovacké muzeum v Uherském Hradisti

Naucny hudebné zabavny pofad s vaznym i nevaznym povidanim
o pfevazné nelegalni vyrobé alkoholu ve vesnickém prostiedi.

Scénosled:

Trochu historie tvodem

Péleni jako soucast lidové kultury

Cerné palen stale ivé

Od pivovice k slivovici

Poznej lok i patok

Cerné palenice aneb vynalézavost nezna mezf
Slivovice pro zdravi

Utinkuji:

Muzsky pévecky sbor S.E.N ze Strani, vedouci Josef Tinka

Zensky pévecky sbor ze Strani Netata, vedouci Ing. Marie Mti¢kova
Strajchkapela z KnéZpola, vedouci Petr Hubacek

Cimbalova muzika Stanislava Gabriela, vedouci Tomas Gabriel
Folklérni soubor Kunovjan, vedouci Mgr. David Pavlicek
Vl¢novské budové umélkyné, vedouci Martina Chovancova
Javornik z Lik pod Makytou (Slovensko), vedouci Pavol Spalek

Reprizy pofadu se nasledné uskute¢ni v riiznych ¢astech nasi vlasti a pfilehlych zemich
Evropské unie. Kulturni a lihumilnd vefejnost bude v¢as informovana prostfednictvim
denniho, tydenniho, mési¢niho i nahodilého tisku a jinych masmédii, obecni rozhlasy ne-

vyjimaje.

Mugzsky pévecky sbor S.E.N ze Strdni.
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Zensky pévecky sbor ze Strdni Netdta.

Pozarni vystraha.

Na védomi se dava, ze béhem poradu zvy$eno jest riziko pozarni.

Povinnosti kazdého divaka a ti¢inkujiciho je chovati se tak, by nezavdal pfic¢inu vzniku pozaru.
Vzniknuvsi ohen je potfeba likvidovati rychle, ne vSak zbrkle a neuvazené, nejlépe za ucasti
osob zptisobilych, tedy hasi¢d. Pozar ohlasujeme opakovanym zvolavanim ,HOR{, HOR“
a busenim kovové tyce o jiny predmét, nejlépe téz kovovy. V jinych piipadech je radno drzeti se
hesla: Co Té¢ nepali, nehas!
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SESBIRAL IVO FROLEC

Anyzovy ,,Dech mrtvé milenky*

Do sklenéné nadoby nasypeme 6g any-
zu, 1g kminu, 1g koriandru, 1g fenyklu a za-
lijeme 21 vinovice. Nadobu dobfe uzavieme
a nechame uleZet dva tydny na teplém misté.
Poté napoj opatrné slijeme, piecedime a na-
lijeme do lahvi, které nechdme pied konzu-
maci jesté dalsi tfi tydny ulezet.

Tlustrace © Misko Eveno.

DENNI ZPRAVY

Valasska
knihovnicéka

Baca se dozil véku 100 let. Velkd slava,
a tak za nim v den narozenin pftijel i televiz-
ni §tab, aby s nim natodil reportaz. ,Jak vy
to, baco, délate, ze jste se dozil tak vysokého
véku?“ Baca povida: ,No rano vstanu, dim
si Stamprlu...“ ,Tak moment, to nemtzeme
odvysilat, Ze rano vstanete a hned chlasta-
te. Kdyz budete chtit fict, ze pijete, feknéte
misto toho tfeba, Ze si preétete tteba knihu.“
»Tak dobfe. No rano vstanu, prectu si kniz-
ku, pak si pfectu dal§i, dam ovcam a pak
¢tu a ¢tu. AZ mam doma vsecko prectené,
tak jdu k Franckovi a tam ¢teme jeho kniz-
ky. Kdyz precteme aj ty jeho, ideme spolem
do knihovny. A aZz nas odtat vyhodijd, tak
ideme spolem za MatGsem, no a ten ma
doma tiskdrnu...“

NIE!

RADSE)
KNIHU!

RECEPTAR

Bezovy ,,Sen proletare®

1kg zralych plodii ¢erného bezu nasype-
me do sklen¢né nadoby a zalijeme 21 desti-
latu (vinovice, jablkovice apod.). Nadobu
uzavieme a nechame mésic ulezet na teplém
misté. Poté tekutinu opatrné slijeme ¢i pfece-
dime a dochutime studenym sirupem, ktery
jsme uvafili z vody a cukru. Ndpoj nalijeme
do lahvi, zazatkujeme a nechame zrat asi ptl
roku ve sklepé.

éesnekov;’r »Sténolez®

250 g oloupaného, ocisténého a pokrije-
ného ¢esneku nasypeme do sklenéné nado-
by a zalijeme vinovici. Uzavieme a nechame
ulezet dva tydny na slune¢ném teplém misté.
Poté napoj piefiltrujeme, nalijeme do lahvi,
zazdtkujeme a nechdme opét na teplém mis-
té. Uzivame 10 az 20 kapek denné pro své
zdravi.

Jable¢ny »Zabi hn&v®

5kg zralych, cistych jablek nakrdjime
na Ctvrtky, vlozime do nejlépe kameninové
nadoby, posypeme 1,5kg cukru a zalijeme
1,51 jablkovice nebo vodky. Ovoce musi byt
zcela ponofené (lze dolit trochou vody).
Nadobu uzavieme a nechame stit ve tmé
a teple asi dva tydny. Poté nalijeme napoj

do lahvi, zazdtkujeme a nechame tfi mésice
ulezet.

Oskerusovo rumovy ,,Tlamolep*

Vypeckované zralé plody namackame
v hrnci s pfiméfenym mnozstvim rumu (po-
vrch musi byt zality), dochutime badyanem,
celou skofici, rozinkami, pernikovym kote-

; . N y

nim a cukrem. Nechame tfi mésice ulezet.
Poté konzumujeme.

Puskvorcova ,,Bila hal“

Rozdrtime 150 g puskvorce, nasypeme jej
do sklenéné nadoby a zalijeme 11 vinovice.
Nadobu uzavieme a odstavime na dva mési-
ce na slunné misto. Priibézné protiepavame.
Poté tekutinu slijeme, piefiltrujeme, pfidame
do ni 100 g svétlého medu a pfelijeme do lah-
vi. Nasleduje zazdtkovani a nutné pulrocni
zrani ve sklepé.

»Slezska varonka®

20 kostek cukru navlh¢ime rychle stu-
denou vodou, ddme do hrnce a zkarame-
lizujeme. Ptelijeme 1/21 vody, dochutime
celou skofici, citronovou kfirou a $tavou,
htebickem a nechime povatit. Tekutinu od-
stavime, priddme 1/21 destilatu (napf. po-
travinatského lihu, jablkovice), med, zami-

chiame a podavame. Napoj je vhodny v zimé
na zahfrati.

,,Zmolkovica“

V hrnci ¢i rendliku zkaramelizujeme pfi-
méfené mnozstvi cukru (nesmi se pripalit)
a zalijeme destilatem (jablkovice, vinovice).
Podle potfeby mizZeme mirné nafedit vo-
dou. Tekutinu pfivedeme do varu. Nakraji-
me na drobné kosticky priméfené mnozstvi
domaciho $peku, osmahneme jej a poté vlije-
me véetné omastku do napoje. Vse povaiime
a jesté horké podavame.

T - 4 A ~
0 je porad reci
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o0 Skodlivosti alkoholu
y
-
ale kdyz je nekde
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nejaka epidemia, tak
y
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je to dycky z vody!

HISTORIE

Z KRONIKY OBCE MORKOVICE

Slivovice

& osvohoditelé

Rumunské osvoboditele vitali obyvatelé Morkovic v roce 1945 domdct slivovici. Vojdkiim nebyla nezndmd, i kdyZ jeji chutové vlastnosti byly odlisné od

rumunské obdoby slivovice tuica (cti cujka).

Slivovice prava je lahfidkou a znamenitym prostiedkem
pro povzbuzeni nervi, téla i ducha. Mozna by jeji ucinek
zdravotni bylo dobré 1ékafi opét prezkoumati. Vzdyt v histo-
rii mnohaleté za 1ék byla vidy povazovana. Az v nasi dobé
yzmnatu“ hodnot je nahrazovana vselijakymi padélky navic
marketingovymi figly nehorazné pfedrazenymi.

Pti uzavirdni smluv a dohod v$eho druhu se v nasem kraji
Stamprla slivovice pouzivala témér misto razitka. Dotvrzova-

la vaznost uzavieného aktu. Svatby, kitiny, svatky, narozeniny, ale
i pohiby zacinaly povétSinou slavnostnim piipitkem. Vitani vzac-
nych hostt, zahrani¢nich navstév, pratel, rodakd tam vzdy nesmi
chybét zavdavek slivovice. Tak tomu bylo vzdy. I vyznamna vyroci
jsou mnohdy pfipominana douskem slivovice, protoze se tak zvy-
raznuje jejich ojedinélost a dulezitost.

Na fotografiich z Morkovic jsou zachyceny $tastné chvile osvo-
bozeni v roce 1945. A zase je u toho slivovice. (sev)

SESBIRAL IVO FROLEC

RADY

Ovocny destilat uskladnime nejlépe ve
sklenénych lahvich opatfenych kvalitni kor-
kovou zéitkou, kterou zalijeme ¢i namocime
v teplém pecetnim (piipadné i véelim nebo
potravinarském) vosku.

Uskladnovani destilatu v dfevéném sudu
muze byt prospésné (zvlasté u calvadosu), ale
vzhledem k celé fadé ovliviiujicich faktort je
spi$e riskantni.

Po tfetim a dal$im paleni ztraci destilat po-
ttebné vonné latky a blizi se chutové ¢im dal
vice lihu. Céste¢né se tak viak daji odstranit
nezadouci vady napoje (napft. kyselost).

Jemnéjsi slivovici ziskame z odpeckované-
ho kvasu, ¢i kvasu zbaveného pecek pred vy-
pélenim pfelitim ptes sito. Mate-li radi typicky

PTAKA PIJAKA

mandlovou viini a chut, vypalte kvas s pecka-

mi. Palenka v§ak pak mizZe byt i nahorkla.

nim pfistrojem z médi, ktery zoxidoval a nebyl

dobfe mechanicky vy¢istén napt. octem.

Na pozadovanou hodnotu lze fedit destila-

Hotovy dobry kvas poznate podle kysele
nahortklé chuti, ale nesmi byt citit acetonem ¢i
octem.

Nejste-li pfiznivcem tradi¢nich postupi,
muzete zkusit zestarnuti (zjemnénf) destilatu
pomoci ultrazvukové Cisticky.

Zakaleni destilatu vétSinou prejde samo.
Pokud ne, miiZze pomoci destila¢ni papir.

Pachut destilatu z pripaleného kvasu lze
z urcité ¢asti odstranit filtraci ptes aktivni uhli.
Bohuzel pii ni dojde i k odstranéni zZadoucich
aromatickych latek.

Pokud mad destilat modrozelenou barvu, je
to zptsobeno dlouho nepouzivanym destilac-

ty destilovanou vodou. Nebojte se ani pouziti
mékké vody - napt. pro kojence.

Zmrznuti kvasu jeho kvalité neubliZi,
urychleni vykvaseni vSak docilite v teplejsim
prostiedi.

UlozZenim (zakopanim) destilatu do zemé
ni¢eho zvlastniho nedosihnete, nehledé na
mozné problémy s jeho nalezenim.

Po vypaleni je potfebné nechat destilat
odvétrat nékolik tydnd, u Cichové a chutové
méné kvalitnich palenek i nékolik mésict.

A nakonec rada nejcennéjsi. Kdy se pije sli-
vovice? Kdyz je.

Tlustrace © Misko Eveno.
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HISTORIE

ZAZNAMENAL BRETISLAV RYCHLIK

ABSTINENCI DODRZUJU A PRITOM Z1JU

Ja sem organizovany abstinent. Tady
pred prvni svétova valka vznikla takova,
rikato sa temu ,Abstinentni rodina“. Dob-
rovolné sa zrekli veskerého alkohélu. Orga-
nizovali to farar Stehlik, kery byli zak Masa-
rykiti, a Masaryk tato véc rozebral v jedném
spisu. A taky jedna pripovéd je: ,Pivareni
nasi inteligence je hrob kultury.“ To je Ma-
sarykdv vyrok. Tu byly nekeré ty umrta, to
nebylo ze slivovice, nez z takzvanej palenky.
To sa u tych obchodnikd kupit 99 nebo 98%
lih a ten sa zredit na palenku a to ty, kery
temu holdovali, tak to pili. No a oni pan
farar Stehlik propagovali zavarovani ovoca,
co nebyto v Javorniku vibec znamé, a tak
to byl zacatek tej zmény. Su e$ce dneskaj
len kratické zbytecky nekerych, keri tato
abstinenci dodrzuji a pritom ziju (sméje
se). Péleni slivovice bylo az za mojich mta-
dych rokd, to je kotem roku 1920 nebo par
rokl za tym. Ty palenice tady Zadné nebyty,
jediné starosta tenkrat, Komanek z ¢isla 115,
mat takovi na koteckdch pojizdnu a tu si,

kdo scet palit, kdo mal nejakovy ten kvas,
to sa k nému zavézlto. Takze to mat kazdy
doma. To paleni... Byl uz kontrolni diichod-
kovy organ ve Velké a to paleni si predpla-
tit pausalem, ze bude trebas palit 48 hodin
nebo dva dni nebo tri dni. A to si na tom
velickém diichodkovém turadé predpfatit.
Nekedy si to ten organ kontrolovatl a viec-
ko toto bylo prisné. To museto byt predem
zaplatené a kdo si to zanedbat, byta z toho
velikd pokuta. Cerné pélenice st a# z poz-
d¢jsi doby. Snad najvjec sa nejak rozmohty
v dobé protektoratu. Tenkrat to sice byto
$patné, protoze nebylo materidlu na kotty
a na ty trubice, keré védly z teho. A kdo byl
mitovnik tehoto alkohdlu, tak palit z téj rez-
néj nebo aj ze zita, nebo teda aj z ovoca.
Tak, to vite, bylo to stthané a mnozi na tem
doptatili. Dosto to z teho ihu. Najvic to byl
Lipov a Louka (nejniZe poloiené horndcké
obce — pozn. aut.). Tam to bylo domovské
a tamotel sa to dostalo do Javornika. Stato
sa praveé kolem téjto vojny, Ze ten chladic aj

ty rary nemali medéné, protoze to byto va-
le¢né obhospodarovani médi, a tak to byto
ze zinku. Ten zinek oxidoval a dostal sa
do teho vyrobku a staly sa tady pripady, ne-
len v Javorniku, ale aj na okold, Ze nastala
otrava a skutecné téj otravé podlehli, takze
isli do hrobu.

Tomds Majtdn (1914-2005), Favornik nad
Velickou na Horndcku. Vyuceny mlyndr z rodu
vlastnictho od 16. stoleti vodni prdvo, absolvent
sadatské a ovocndiské skoly ve StrdZnici ve 20.
letech, jeden z nejuétsich odbornikd na tradicni
odriidy ovoce, v 90. letech minulého stoleti nej-
starsi aktivni varhanik na Moravé, vielat, pis-
mdk, amatérsky malit a archeolog. CeloZivotni
abstinent.

=

V. PRAZE 1024,
ZEMEDELSKE KNIHKUPECTVI Al

RADCE

JOSEF NIESNER

Lide moravsky!

Kosty slivovice se v poslednich letech staly
v nasem okrese Uherské Hradisté velmi popu-
larni. Nejstarsi je v Jalubi, ma za sebou uz 30
let konani. Druhy nejstarsi je pravdépodobné
na Salasi. Mozna i pred tim byly konany nékte-
ré kosty, radi bychom jejich historii upfesnili.
Pokud ma nékdo informace, radi je zvefejnime.
Kosty maji sva pravidla, v riznych obcich se po-
ne¢kud lisi. Protoze chceme poradat i celookresni
kost (prvni ro¢nik jiz probéhl), bylo by dobré
pravidla postupné sjednotit.

Jak hodnotime dobrou slivovici u nas
na Salasi?

Pravidla kostu

1. Soutéze se miize zucastnit kazdy, kdo
pro salassky kos$t poskytne fadné oznaceny
vzorek.

2. Pocet vzorki od jednoho soutéziciho je
neomezeny.

3. Degustacni komise sestava ze tii Cle-
nu s libovolnym zastoupenim muzl i Zen.
Pocet komisi zakladniho kola je neomezeny.
Pro nominacni a findlové kolo je stanovena
jedna degustacni komise s max. 8 cleny. Pro
regulérnost soutéze je nutné, aby byla komi-

KOSTY SLIVOVICE

se sestavena z 5-ti piespolnich ¢lent a ¢lent
domadcich.

4. Seznam soutézicich s pridélenymi cisly

je ve znamosti pouze pani V1. Masaiikové, kte-
ra se nesmi ucastnit vlastni degustace.
a/ seznam ucastnikl se zvefejnuje aZ po pfe-
dani ovérenych vysledkovych listin a to mezi
organizatory akce — KPS a pani V1. Masariko-
vou

5. Vzorky se hodnoti anonymné
a/ v zakladnim kole 10-ti bodovou stupnici
b/ v nomina¢nim kole 5-ti bodovou stupnici
¢/ ve finalovém kole 3 bodovou stupnici
d/ podle mistné¢ upraveného standardu hod-
noceni ovocnych destilatd.

6. Soutéz probiha v Sesti kategoriich:

a/ nejlepsi slivovice

b/ nejlepsi hruskovice

¢/ nejlepsi merunkovice

d/ nejlepsi jablkovice

e/ nejlepsi vzorek z ostatniho letniho ovoce
nebo smési

£/ nejlepst likér

g/ nejlepsi oskerusovice.

7.V zakladnim kole hodnoti kazdy vzorek
dvé komise - celkem 6 ¢lenti.

8. Do nomina¢niho /2/ kola postupuje
max. 30 vzorkd s nejvy$sim bodovym hodno-
cenim.

9. Do finalového /3/ kola postupuje 10
vzork s nejvyssim bodovym hodnocenim.

10. Pro vSechny jiné kategorie mimo sli-
vovici vypada nomina¢ni /2/ kolo a vzorky
s nejvyssim bodovym hodnocenim postupuji
piimo do finalového kola.

Do findlového kola z jinych kategorii po-
stupuji pokud mozno prvni tfi vzorky s nej-
vy$sim poctem obdrzenych bodd.

11. O celkovém vitézi v kazdé kategorii roz-
hoduje pridéleny nejvyssi pocet bodt ve fina-
lovém kole

a/ v ptipadé rovnosti bodii rozhoduje dale
pomér hlasovani v komisi

b/ jestlize je pomér hlasovani v komisi ne-
rozhodny, je urcen vitézem ten vzorek, ktery
obdrzel v zakladnim kole vy$si pocet bodd.

12. Oficidlni vysledky musi byt zvefejnény
v katalogu kostu slivovice.

DAREK
JAKO
HROM!

MOBILNI

PALENICE

Modely jsou vyrdbény v malych limitovanych sériich
a jejich precizni zpracovini, funkénost a pouditi
kvalitnich kovovych materidli z nich déla zajimavy,
shérateli vyhledivany technicky unikr.

¢ sady modelu
ice
a prisluenstvi

www.mobilnipalenice.cz

Méfitko: 1:10
Vyika: 146 mm
Délka: 114 mm

Sifka: 48 mm

Objem: cca 17,5ml

_ %k NAVEDOMOST SE DAVA,
ZE JEST USTANOVEN “KLUB 1922” %

Klub majitelt mobilnich pélenic vzor 1922

o I

KOVARSTVI _
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Slovacké muzeum v Uherském Hradisti
narodopis regionu

Muzeum lidovych palenic ve Vicnove
nelegilni destila¢ni pfistroje a prislusenstvi

Galerie Slovackého muzea
vytvarné uméni jihovychodni Moravy

Pamatnik Velké Moravy ve Starém Mésté
$perky, zbrané a jiné nalezy z obdobi Velké Moravy

Letecké muzeum Kunovice
civilni a vojenské letouny

Muzeum v pfirodé Topolna
pamatky lidového stavitelstvi, tradi¢ni bydleni

Blizsi informace na www.slovackemuzeum.cz
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OZNAMENI]

VYZVA NASEMU ROLNICTVU

STAVME LIHOVAR! AxEB JAK VEN Z KRIZE

Bylo u néas u¢inéno mnoho zdravych nabéht, byl ucinén, jak se rika — pfi-
liv, ale hned zase byl odliv, jak nahle se prestalo a zapomnélo. My musime
hledét tento priliv udrzeti v trvalé vys$i ak tomu je potiebi
pevnych rukou nés vSech. Co to pomuze psati v novinach, kdyz se nikdo prace
nechopi?

Procez k praci!

Nevolame na darmo k mobilisaci v§ecko rolnictvo. Je doba velice zla, a ne-
pfinutime-li dnes nase rolnictvo, aby se chopilo svépomocné akce, tedy jiz vice
nikdy se tak nestane, ponévadz pak bude pozdé.

Dnes prozatim upozornujeme na jeden dilezity podnik a sice jak v cele to-
hoto ¢lanku je nadepsano:

Postavme lihovar. To je to nejjednodussi, nejmoznéjsi a nejlacinéjsi, pfi tom
nejvynosnéjsi tovarna druzstevni. Za pomoci nasich zalozen da se podnik ten-
to zahy uskutecniti. A radime zaciti s timto podnikem proto, ponévadz rolnik
letos skute¢né nevi, co ma do ptidy vsaditi. Repa, obili nic neplati. Co tedy
sazeti? My jsme arci pravou dobu zfizovani hospodarskych lihovarti propasli
a nyni, kdyz je vyroba lihu kontingentovana, nedosdhneme tak zna¢nych vy-
hod. Ale pfesto prese vSecko je lihovar podnik vynosny a v nynéjsi dobé upad-
ku cen polnich plodin vyte¢ny prostredek na lepsi zhodnocent ¢ili zpenézeni

7

 Viroba slivavice.

: Pousens
pro hospodare a vyrabitele lihovin,

Jak nejvhodnéjsim a neflacingjsim spisobem
vyrabeéti lze _

slivovici pri fadném a spravném vyuZzitkovani

peckového ovoce.

vyrobki zemédélskych.

Lihovar mél by stati v kazdém okrese. Vyplaci-li se palirna jednotlivci, pro¢

by druzstvo nemohlo pustiti se do podobného podniku?

Je to v nasich rukou! Kéz se nam jednou rozbfeskne a my uzname, jak chy-
bujeme, Ze nehospodatime jako celek nybrz rozptylené. Jinde v ji-
nych zemich ¢ini rolnicka druzstva pravé divy. Ale u nas jdeme zpét, na misto

abychom po prikladu jinych zemi pokracovali.

Budiz tedy prvnim znamenim lep§idoby zfizovani lihovari, zdafi-li
se toto, nabudeme odvahy i ostatni hospodarské podniky si zbudovati. Nesmi-
me otaleti, ale za¢néme vSude a vSickni, konejme schtize, a hned budujme. Vice

skutktl — méné redi!

Slovdcké noviny 1906

VODKA S LEDEM POSKOZUJE LEDVINY,
RUM S LEDEM POSKOZU]JE JATRA,
GIN S LEDEM POSKOZUJE SRDCE,
WHISKY S LEDEM POSKOZUJE MOZEK.
JE TO VUBEC MOZNE, ZE JE LED TAK SKODLIVY?

Na zdkladé dlouholeté prakce a vlastnich zkuSenosti

napsal

HYNEK V. BURIAN,

feditel hospodarské Skoly v Nov. BydZzoveé.
& E

V PRAZE.
. ¥ Nakladatel A, Reinwwart, knihkopec. y

1895,

PRYC S KORALKOU!

HISTORIE

JOSEF KONERZA

Pryc s kotalkou. Lidu i lidumiliim, prateliim
i neprdtelim lihovjch ndpojilv sepsal Fosef Koneér-
za L. P 1885.

U vsech narodtv a ve vSech dobach i ze-
mépasmech byla a jest obecna nachylnost zne-
uzivati roz¢ilujicich prosttedkiiv. Noe chytil se
vina, jako by se mu voda potopou zhnusila.
Prikladu Noemova nasledoval pomalu v§ecek
svét. Staif Rimané opijeli se o hostinich tak,
ze to kolem tabuli vypadalo jako na bojisti
- plno padlych tél a bohuzel i padlych dusi.
Jesté dnes jest opilstvi panem svéta. Nejlepsim
osvézujicim ndpojem jest voda; kdo by se vSak
také rad posilnil, tomu poslouzi zase mléko,
podmasli apod. Piva neradim v tomto ptipa-
dé nikomu, ponévadz jest proti vodé a mléku
naramné drahé a svym lihem nebezpecné, ac
méné nezli koralka. Lid na§ opéva kotalku
jako nejvétsi dobro na tomto svété. Ctvrtka
kotalky pry jest lepsi, nez kdyby zlaty kord
do bricha pichnul! Mnohy fikaje: ,,Co uzijes,
to mas“, pije kotalku, aby néco ,,uzil®. Zvlasté
chudi korale¢nici iikaji: ,,Copak ma chudy ¢lo-
vék na svété dobrého? Castéji neZ ochroma
postihuje kotale¢niky jakasi divna neziizenost
pohybtiv; chiize takovych mrzakdv jest na-

mahava, nejista, brkava, viecky jejich pohyby
jsou tfaslavé, rovnovahu sotva dovedou zacho-
vati. Proto mivaji korfale¢nici ¢asto ,,v1¢i mlhu®
na ocich, takze nerozlisuji jasné véci, které se
jim zdaji tfasti a kolisati se; takovi lidé roze-
znavaji Spatné barvy, obtizné ¢tou a mivaji
rano i vecer lepsi zrak nez o polednach.

Véru podivem napliuje ¢lovéka zalostna
okolnost, ze jednotlivé odbory nasi nejvyssi
statni spravy, jejichzto snahy o blahobyt na-
rodtv maji se ladné dopliiovat a vespolné
podporovati, naopak si nanejvy$ odporuji.
Jen piikrym odporem a hrubou nesrovnalosti
slusf nazvati soucasnou starostlivost o pro-
spéch a zdar skolstvi. Skoro v kazdé osadé
jest vice kr¢em nezli $kol. Rodicové, vdavajice
své dcery, nehledte na statek ani na $vihactvi
a jina vnéjsi lakadla Zenichtiv; nejbohatsim je
ten, kdo ma nejméné potteb, a nejhorsim hos-
podarem, manzelem i otcem jest pravidelné
ten, kdo jiz jakozto svobodny chasnik pieje
lihovinam a zvlasté kotralce. Opilci neduve-
fuje jednotlivec, ma mu snad divéfovati lid,
miiZe na spolehnout stat? O ne, volam! Vy-
bornym prosttedkem proti korale¢nictvi jsou
pofadné obecni knihovny, sbirky poucnych

a zabavnych knih a casopisiiv, které obec
na sviij naklad zaopatiuje, stdle rozmnozuje
a svym ¢lentim ke ¢teni zdarma nebo za mir-
ny poplatek ptij¢uje. Mnoho dobrého zpiso-
bily jiz spolky stfidmosti neb tplné zdrzen-
livosti od piti lihovin, které jak v ciziné, tak
i v naSich zemich po del§i dobu o vymyceni
chlastu a zvlasté kotalecnictvi se vynasnazo-
valy a dosud vynasnazuji. Spolek proti piti
kotalky mozno zaloziti v kazdé sebe mensi
osad¢, kdekoli koralku piji. Pocatek v té véci
mize uciniti kazdy, zvlasté knéz neb ucitel.
Od ochlasttiv a krémarav nelzet ovSem nikdy
ocekavati, ze zalozi spolek stfidmosti nebo
zdrzenlivosti. Véci museji se chopiti sttizlivi
lidé sami. VSichni Bozi bojovnici a pratelé
jeho! Vstante k boji na zmar moru pekelného!
Slyste, bratfi, muzi rodni, zenati jakoz svo-
bodni! Kotalky se odieknéme, novy zivot za-
pocnéme. Koralka jest rodem z pekla, zlému
dablovi utekla, napted k pohanfim se brala,
potom i k nam se vedrala. (Mozno i zpivati
na notu Horo, horo, vysoka jsi.) Protoz, obce
Ceskoslovanské, pamatujte na budoucnost
a na své potomky! Pry¢ s kr¢mami! Pry¢ s ko-
falkou!!

PRVA TRENCIANSKA
BOROVICKOVA
A LIKEROVA TOVARNA
UC. SPOL.
TRENCIN.

S Ot B~ W DN =

. Stamprla: prestane smrdét z huby 7.
. Stamprla: prestane ozybat v nohy 8.
. Stamprla: prestane bolet biuch 9.

. Stamprla: prestanu sa tfepat ruky

. Stamprla: prestane sa mracit

. Stamprla: prestanu tlacit Skarbaly

Desatero ucinku slivovice na chlapy

Stamprla: zacne si zpivat
Stamprla: zacne mladnut
Stamprla: zacnua sa mu lubit cuzi roby

10. stamprla: zacne sa mu lubit manzelka

Pozor! Na roby to negdy ptisobi opacné!
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ANKETA

SESTAVILA DANA LIPOVSKA

Vas vztah k alkoholu a slivovici zvlast

Franta Segrado
/hudebnik a vytvarnik/

Jsou lidé kteii sviij napoj teprve hledaji,
ja uz ho nasel. Slivovica z durancii. VSechno
chce svij Cas, jako kluci jsme pili také ledacos,
casem se vybér zuzi na to pravé, u slivovice
nic nenaspéchas. Motto nakonec: ENERGIE
ZJADRA (pardon) Z PECKY, ENERGIE BU-
DOUCNOSTI.

=

Karel Pavlistik

/etnograf Muzea jihovychodni Moravy ve
Zling/

Kdyz se pila slivovica, tak ja jsem se tomu
vyhybal, to mné bylo tak osmnact nebo de-
vatenact let. A jednou mé kamaradi pfistih-
li — mél jsem anginu a slivovici jsem kloktal.
Takze jsem to nevypil, ale vyplivl, hrozné mé
tehdy zostudili a malem jsem néjakou chytl.
Ale pozdgéji jsem z toho vyrostl. A ted pro mé
slivovice znamena ¢isty napoj spojeny s kra-
jem, kde jsem doma, kde je dobtfe a kde je
takové ovzdusi, ze se rodi dobré trnky, ze je
z toho tak dobra palenka.

=

Miroslav Zikmund

/cestovatel a spisovatel/

Kdyz uvazite, ze ja jsem rodem Plzenak,
kdezto volbou Moravan — a to uz pres 50 let,
ja jsem se slivovici naucil pit teprve tady. Trva-
lo mi to néjakou chvilku, ale pak jsem ji prisel
na chut.

=
Jan Pijacek
/starosta Vl¢nova/

Piestoze mé jméno je Pijacek, tak jsem
dodneska téméi abstinent. Ale slivovice patii
mezi alkohol, ktery mi chutnd. Je zajimavé, Ze
v tradi¢ni gastronomii je piti alkoholu v mnoha
piipadech soucasti lidovych rituald a ¢lovéka
provazi od jeho narozeni. Protoze narodi-li se
maly ¢lovicek, tak se pije na jeho zdravi. A kdyz
clovék zemfe, tak na smutecni hostiné tady na
Slovacku se zaplijf odi, takze ten alkohol a dob-
ra slivovice tady na Slovacku provazi ¢lovéka
symbolicky od jeho narozeni az po hrob.

Tlustrace © Misko Eveno.

Milan Zeleny

/ekonom a globalni profesor/

Slovo ,slivovice® jsem poprvé uslysel od
svého taty hned po vélce (byl za protektoratu
v odboji a pak i v Prazském povstani). Na do-
taz, jak prezival zimni noce venku, odpovédél
Ctyfletému s ismévem: ,Slivovice. Ta je nej-
lepsi.“ Vzdy a dodnes, kdykoliv si ddm sklen-
ku slivovice, bezdécné se mi objevi tatova
tvar a jeho enigmaticky tsmeév, kterému jsem
porozumél az pozdéji: ,,Slivovice je nejlepsi.”
Bylo to v zasnézeném hotelu Smrzovka stryce
Bélského, kde se slavily mé prvni povalecné
narozeniny.

=

Misko Eveno
/malit/

Slivovica to je Spina, kdo ju pije, neni svina.
Slivovica to je lazen, kdo ju pije, neni blazen.

Kd h n - t v-I b4 4 Iv b4 k
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Jiri Kralik
/teditel DK Krométiz a byvaly $¢f LFS Uher-
ské Hradisté/

Slivovice je pro mne predevsim nejlepsi
vyvozni artikl a chlouba tohoto kraje. V mi-
nulosti flasku té nejlepsi (pochopitelné od mé
kmotfenky, ktera ji opravdu ma nejlepsi) do-
stavaly velké osobnosti ¢eské i svétové kultu-
ry: Terry Gilliam, Tom Stoppard, Terry Jones,
Jiti Menzel, Miroslav Ondricek... A slivovice
je samoziejmé také mym ,stalym“ spolecni-
kem na vSech zahranic¢nich cestach. Naposled
doslo k ptimé konfrontaci v Rusku na filmo-
vém festivalu, kde hosté ze Srbska piivezli
sslivovici®, kterd méla asi 30 procent, a po
zasluze byla okamzité po otevieni moravské
slivovicky zapomenuta... Obdobné dopadla
i prava ruskd vodka. A tak drzim palce vSem,
ktefi se o tento poklad a kulturni dédictvi tak
peclivé staraji.

=

Vlasta Grycova

/folklérni zpévacka/

Slivovice je zivotodarna a drzi nas pfi
zdravi. Davam si slivovici napiiklad u zabijac-
ky, kdyz je zima, a tteba také na Javoriné, kdyz
je tam tradi¢ni zimni setkani. Mame slivovici
doma - tady ve Strani pije slivovici kazdy, ale
musim se pfiznat, ze davam prednost vinu, po
ném se mné lep$i zpiva. Cim jsem viak starsi,
tim se mij vztah ke slivovici zlepsuje.

=

Dolores L. A. Bata

/vnucka J. A. Bati/

Ke slivovici bohuzel zadny zvlastni vztah
nemam, protoze v Brazilii se k ni ¢asto nedo-

stanu. Ale pokazdé si ji dovezu z mych cest
na Moravu a musim fict, Ze mi moc chutna.
Hlavné v zimé!

=
* v/
Jiri Rohel
/1ékat/

Slivovice? Vypadd jako voda, ale neni to
voda. Hieje jako ohen, ale neni to ohen. Tvari
se jako pfitel, ale bacha. Kdyz je maly, rozvese-
li, kdyz preroste, prasti s vimi o zem. Destilo-
vana radost i zal. Babylonsky rozvazuje jazyk,

svazuje nohy. A zpivaji i hluchonémi. Zkratka
— demizén plny zazrakd.

=

Bretislav Rychlik

/herec, scénarista, rezisér/
Slivovici mam rad. O Velikonocich v Ja-

vorniku jsem se do ni tak zamiloval, ze bych
mohl délat §éfredaktora Lihovych novin.

=
o v °
Jiri Pavlica
/hudebnik, primas souboru Hradistan/
Pro¢ bysme veseli nebyli,
kdyz nam Pan Biih pfeje,

dava nam kotalky, vinecka
a po smrti nebe.
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RECENZE

JIRi SEVERIN

Dédictvi

otcu zachovej nam, Pane!

Pouceni pro vyrabitele lihovin jak nejvhodnéjsim a nejlacinéj$Sim zpasobem vyrabéti
lze slivovici pfi spravném a radném vyuzitkovani peckového ovoce.

Bylo mné asi pét let. Sbirali jsme trnky
do kvasu. S dédeckem FrantiSkem. Staficek
Josef uz nemohli, byli $patny na nohy. Po-
sedavali na legatce a mudrovali a dirigova-
li. ,To ned¢las, Fane, dobre, sbiras brzo, to
nebude dobry kvas. Trnka se ma sbirat jak
prdélka scvrkld, ja mdm ohromny zkuSenos-
ti, nedélas dobie, Fanku.“ Dédecek staficko-
vi oponoval: ,Nejlepsi kvas je z trnek, kdyz
jsou dobie vyzraté, kdyz jsou pfi sile. Scvrk-
1é ztraci §tavu.”

Za mnoho let pozdéji jsem si na tento za-
zitek vzpomnél a ptal se pamétnikt, paleni-
¢art. Hovotril jsem i s pfedsedou svazu liho-
varnikti. Nedovédél jsem se. Co o problému
psali a povidali stati lu¢ebnici?

Trnka jako trnka? Neni tomu tak. I kdyz
na prvni pohled vypadaji stejné, jsou ruz-
nych nazvii. Trnky, kadlatka, durancie, gu-
lovacky, slivky, §vestky, bélice. Maji i vzne-
$ené nazvy - Zimmerova, Wangenheimova,
Ialomita, Tuleu gras.

Z pouceni pro vyrabitele lihovin z roku
1895 vime, ze slunné strdné jsou pro trnku
pithodnéjsi nez nevdécéné niziny. Stafi pale-
nic¢afi tvrdi, Ze nejvhodnéjsi jsou pudy tézsi,
jilovité a kamenné. Trnka se m4 sbirati aZ jest
scvrkld, ve stadiu pifezralosti. Duzina ma byti
pékné zlutd a dokonale sladkd. Proto pone-
chame trnky na stromé dlouho viseti. Jelikoz

trnky najednou neuzravaji, nebudeme jich
sklizeti najednou. Stafi¢ek méli pravdu!!!

Neékteti lucebnici, lihovarnici a paleni-
¢afi tvrdi, Ze trnky pfed nasypanim do kadé
necistime, voda nam miize pry cukr vyluho-
vati. Jini fikaji, ze je Cistime a v kosich po-
nechavdme po nékolik dnt, aby se zapotily.
Teprve pak je do kadi sypeme. Generace sli-
vovarnikd devatenactého stoleti doporucuje
mlynkem mezi dubovymi valci trnky rozmac-
kati, tak aby pecky se odstraniti daly. Pecky
nejsou pro vyte¢nou slivovici k uzitku. Do-
stanou se pomoci pecek do ni pfiboudliny.
A my vime, slivovice takova neni pak zdrava
a ustroji lidskému skodliva.

Jini, o generaci mladsi, fikaji, ze do kvas-
né kadé davame trnky i s peckami, malé pro-
cento jich drtime, coz jakosti palenky pro-
spéje. Kvaseni ma probihat podle starsich
pozvolné, kvasu prospiva teplota nizsi nez
vy$si. Mladsi generace doporucuje teplotu
kvaseni 25-30 stupnt.

Kvas radéji michame. V zZaddném piipadé
nesmime dopustiti, aby pfipadna deka, na po-
vrchu kvasu vytvofena, se do kddé propadla.
Slivovice pak ¢asto smrdi a stava se neprode;j-
nou. Mladsi generace jiz kvas nemichd.

Kotle domaci mohou byti zelezné z liti-
ny, médéné, ale také hlinéné nebo kamenino-

vé, zahlédli jsme i sklenéné.

Dle generace nejstarsich slivovicoznal-

ci z 19. stoleti, chceme-li slivovici, tuto
vzacnou lahtdku, jesté lepsi miti, ulozime
ji do dubovych sudli a nechame dozrati.
V dubovém dfevé zlatne po ¢ase. Chceme-li
slivovici uschovavati, aby lezela a zestarla,
nutno jest, abychom uschovavali slivovici
silnéjsi 60.-70. procentni, jelikoz béhem let
nabude na jakosti, ale ztrati na sile.

Na konci 19. stoleti rozmohla se vyro-
ba vielijakych koralek domaci vyroby. Jed
tento laciny zptisobil otravu naseho naro-
da a tak tomu je dodnes. V Sirokych vrst-
vach rozmohl se mor ¢erného paleni, proti
némuz je tieba bojovati. A tak zachovani
a rozvoj slivovice pravé prispiva k rozvoji
naroda lepsiho a zdravéjsiho. Proto by ¢ista
slivovice mohla byt pfedepisovana od léka-
G vSude tam, kde doporucuji konak, ktery
byva jesté vice nez slivovice padélan a je
mnohokrate drazsi.

Skodlivé ptisobeni padélanych lihovin
s vyjimkou slivovice jest znamo. Nebla-
ze pusobi na zaludec¢ni sliznici i celé télo.
Rannimu vrhnuti pijakt téchto jedd prede-
jdeme pitim 1-2 sklenic Vody luhacovské.
Zpusob uzivani této kyselky necht urci 1é-
kaf. Vyznamnym znalcem oboru jak osvé-
ziti télo Luhacovskou vodou je naptiklad
Dr. Jiii Rohel z Velehradu.

LAZENSKA

VSUDE ROZSIRENA
VSUDE OBLIBENA
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Vizovicka slivovice

Podnebi valaSskeho kraje po staleti Svestkam a jejich péstovani pralo a nabizelo jim dostatek Zivotadarné viahy i slunecniho svitu. Na konci 19. stoleti bylo mozné na vizovickych
kopcich spatfit vice nez 70.000 Svestkovych stromii. A byl by hfich nenavéazat na sadafskou tradici a také dnes nevyuzit téchto idealnich podminek. Spoleénost RUDOLF JELINEK
proto v roce 2003 zahajila vysadbu vlastnich Svestkovych sadil na jizni strani vizovického tidoli, v oblasti zvané Téchlov. Po péti letech spoleénost sklidila prvni irodu a zapocala novou
tradici - vyrobu limitované série Vizovickeé slivovice z vlastnich vizovickych Svestek.

Dnes je Svestkami osazeno jiz na 50 ha a v sadech najdete
témér 20.000 stromi v 9 riiznych odriidach. Svestky jsou po
jednotlivych odriddch samostatné kvaSeny a paleny. Vizovicka
slivovice zraje minimdlné 365 dni a od drody 2009 ¢lenové

b 4. Spolku pratel Jelinkovy slivovice vybiraji nejlepsi odridu
4 | » Vizovicke slivovice, ze které se poté staci exkluzivni odridové
e edice Vizovické slivovice. Za rok 2009 byla vybrdna odriida

Catanska rodna, vitéznou odriidou roku 2010 se stala Stanley.
Zlatd varianta Vizovické slivovice je peclivé vybranou kombinaci
nékolika odrlid vizovickych Svestek a svou zlatavou barvu
a pInou ovocnou chut ziskava zranim na susenych vizovickych

INSERCE
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Neni nad:PECECKOU
ZRNO V KOSTKACH

ANT.KOJSTELECKY, N3\

Svestkach.
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R. JELINEK

ROZHOVOR

JIRI JILIK

ak vypaliti lepsi slivovici

Rozhovor s panem Balastikem

trozské Nové Vsi a autorem knihy , Jak vypalit
lepéi slivovici®.

REDAKTOR: Pane Balastiku, paleni sli-
vovice je ¢innosti, ve které hraje vyznamnou
roli tradice, a tak jsou nové poznatky piijima-
ny pomalu a se zna¢nou nedtvérou. Jak mam
postupovat pfi pripravé $vestkového kvasu
do dvou set litrového sudu, abych napalil
»lep§i slivovici“?

BALASTIK: V prvé fadé musi byt $vestky
zralé, odstopkované, Cisté nebo nejlépe dob-
fe oprané. Den pfed prvnim sypanim do sudu
si ptipravite zakvas, nejjednodussi a osvédce-
ny je zakvas z pekafského drozdi. Pripravuje
se z jedné kostky (42 g), ktera se rozdrobi do
200 g cukru, promicha a vlije asi do tff kilo-
gramil alespon ve troji vodé opranych nejlep-
$ich Svestek. Smés rucné pomackejte, kbelik
zakryjte a dejte do tepla rozkvasit do ptistiho
dne.

Prvni sbér nasypte do kbeliku, Svestky
posekejte sekackem, pomackejte dievénou
palici apod. a vysypte do cistého sudu. Potom
vlijte zakvas a kvas rozmichejte. Kvas za¢ne
okamzité kvasit a ostatni mikrofléra je témér

UrPORNA;: VZDY
HENQM’;QNA Rozhovor s pfednim odbornikem na kon- vyloucena z ¢innosti. Dalsi stejné rozmélnéné
DAVKA. zervaci potravin Jaroslavem Balastikem z Os- $vestky vzdy radné vmichejte do kvasu. Poté

vidy kvas zavrete vikem, nebo pevné ovazte
PE folif.

Plnéni sudu mize probihat po celou
dobu sklizné a sud po ukonceni sbéru nemu-
si byt plny, volny prostor bude dostatecné¢
konzervovany kvasenim vzniklym oxidem
uhli¢itym, ktery nesmi ze sudu uniknout. Po
skonceni sbéru sud uzaviete vikem s kvasnou
zatkou naplnénou vodou. Viko i zatka musi
byt vzduchotésnd, jinak mize ¢asem po vy-
kvaseni do sudu vnikat vzduch, ktery zptisobi
zkazeni povrchu a pak celého kvasu, tj. octo-
vaténi, plesnivéni aj.

Nema-li sud viko nebo neni-li hermetické,
ovazte sud PE f6lii a pevnéji obepnéte gumo-
vym lankem s ocelovymi hacky. Po vykvaseni
pridejte druhé lanko s hacky naproti.

Takto ptipraveny a o$etieny kvas je jakost-
ni a trvanlivy a bude z né¢ho dobra slivovice.

REDAKTOR: To jsou ale skute¢né novo-
ty bézné nepouzivané — zakvas a sud s kvas-
nou zatkou?

BALASTIK: Ale ptal jste se mé, jak napa-
lit ,,lepsi slivovici®, nez jakou jste pélil dosud.
Tak to je recept.

Tlustrace © Misko Eveno.

Vydavatel: Spole¢nost piitel slivovice CR ve spolupraci se Slovackym muzeem v Uherském Hradisti. Pouzité fotografie a reprodukce jsou z archivu Slovackého muzea. Grafick tiprava a piiprava
pro tisk: Ottobre 12, Uherské Hradisté. Tisk: GRASPO CZ, Zlin. Vyslo 18. ¢ervna 2012 v Uherském Hradisti v ndkladu 2.500 vytiskd.

PrileZitostny tisk, neprodejné.

STRANA 8



