Jak udélat nejlepsi bramborak. Oblibené bramborové
placky s vini ¢esneku a majoranky

'! toprecepty.cz/tipy-triky/bramboraky

78x

M Eva Skoumalova

Nejlepsi bramboraky jsou kifupavé a krasné voni cesnekem a
majorankou. Pripravuji se obvykle z nastrouhanych syrovych

brambor, mouky a vajec. Smazi se ve vétsi vrstve oleje a rozhodné
nejsou dietnim jidlem, presto jim malokdo odola.

Zakladem jsou brambory

Zakladem bramboraku jsou vzdy strouhané brambory, cesnek,
sul a majoranka. Brambory pred strouhanim oloupeme.
Nastrouhame je bud najemno nebo nahrubo, pripadné ptl na

ptl. Potom z nich vymackame prebyteé¢nou tekutinu. Podle
nékterych receptii se v tuto chvili prilije trochu horkého mléka,
brambory si pak uchovaji péknou barvu. Dale pridime mouku,
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vejce, sul, majoranku a utreny ¢esnek. Kdyz misto mouky
dame do bramboraki strouhanku, budou kirupavéjsi. Kdo chce,
prida pepr-.

Jak péct bramboraky

Vse diikladn€ promichame a na rozehratou panev s
dostateénym mnozstvim tuku davame nabérackou tésto.
Rozetreme je po panvi tak, aby vznikaly tenké placky. Smazime je po
obou stranach - pékné do zlatova a kifupava. Po upeceni je klademe
na papirové ubrousky, abychom se zbavili prebyte¢ného tuku.
Bramboriky smazime i jako malé placi¢ky, pokud to tak mame
radeji.

Lahudkova cmunda-bramborak

Recept jesté nebyl hodnocen 5,0
Bibinka 75 min

Bramborak POHODA

Recept jesté nebyl hodnocen 5,0
cathleen 35 min
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NejlepsSi bramboraky jaké znam

Recept jesté nebyl hodnocen 4,6
MiskaM

Nejlepsi hned po upeceni

Bramboraky jsou nejlepsi Cerstvé, dokud jsou horké a kirupavé.

Po vychladnuti se kfupavost ztraci, ale chutnat nam budou i tak.
Podavame je bud’ samotné nebo s oblohou. Nékdy dokonce s
pecivem, bramborovym salatem nebo s rajskou omackou.
MiZeme si je vzit na vylet nebo do prace. Pokazdé si pochutname.

Pivni bramboraky

Recept jesté nebyl hodnocen 5,0
mikas9
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Bramborak plnény Zzampiony a syrem

Recept jesté nebyl hodnocen 4,9
mikas9

Sumavsky bramborak

Recept jesté nebyl hodnocen 5,0
HonzaB 50 min

Kromé jednoduchych osvédcéenych receptii na bramboraky z nékolika
surovin mizeme vyzkousSet néktery z mnoha dalSich receptii

na vylepsené varianty podle nasich uzivatelii. Recepty se

lisi pridanim uzenin, Skvarki, syru, hub nebo riuznych druhu
zeleniny, ktera nahradi ¢ast brambor.
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N Pokud se vdm tip lib/
kliknéte na tlacitko
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