Zemédélci biji na poplach. Ceské obchody lidem
prodavaji maslo s divnym pavodem. Da se poznat
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V zadném obdobi roku se neproda tolik mésla jako prave pred
Vanoci. Jisté jste uz také zaznamenali fenomén, kdy tato potravina
vzdy pred koncem roku pomérné citelné zdrazuje. Nekdy je to vice,
nékdy méné diskutované téma, zavisi obvykle na koneéné cené. Ta
pritom letos miize byt opravdu vysoka. Cena masla se miize dostat az
na osmdesat korun a prekonat vSechny dosavadni rekordy.

Vyhodna nabidka. Ale pro koho?

UZ to samo o sobé€ je neprijemné, ovSem cesti obchodnici k tomu
pridavaji jesté dalsi faktor. Lidé tak mohou v obchodech narazit na
maslo, které proslo procesem, o kterém nemaji ani tuseni. A sice
zamrazeni, az dvouletého skladovani a nasledného rozmrazeni a
umisténi na regaly obchodii.
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Na tuto zalezitost upozornil Zemédélsky svaz, podle kterého jde o
maslo z evropskych hmotnych rezerv. Ty predstavuji rezervy v
podobé potravin a dalSich zakladnich potreb pro pripad nouze. Je jen
logické, ze se v nich maslo zamrazi, aby vydrzelo co nejdéle. Kdyz je
nouze, potom se zkratka na kvalitu tolik nehledi. Jednou za ¢as je ale
takové maslo stejné nutné vymeénit a zamrazit zase jiné.

To ptivodni vsak neputuje do kontejnert, ale je rozmrazeno a dostava
se na pulty obchodii. Obchodnici v nékterych statech se mu
obloukem vyhybaji, protoZe néco takového svym zakaznikiim
prodavat nechtéji. Ceské obchody vak takovou nabidkou
nepohrdnou. Toto maslo se totiz prodava velmi levné, takze v prvni
rade vydeélaji oni. Zakaznikiim ho pak prodaji o néco levnéji, ale je
otazkou, zda je to dostateé¢na vyhoda.
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Jak poznat takové maslo

Mozna se divite, jak je néco takového mozné a zda to ndhodou
neporusuje néjaky predpis. Tak tomu ale neni. Obchodnikim a
vyrobctim tento postup umoznuje rozdéleni masla do dvou kategorii.
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Zatimco to ¢erstvé musi byt prodano do dvaceti dnti od data vyroby,
takzvané stolni maslo (neboli “dvojka”) se miize prodavat az dva roky
od vyroby, pokud do té doby bylo zamrazeno.

Praveé v této kategorii se toto maslo prodava. V zasadé na ném
nemusi byt nic Spatného, ovSem dle odbornikii se dlouhé skladovani
v mrazicim boxu miiZe podepsat na jeho konzistenci i chuti. Miize byt
dokonce i lehce Zluklé, jakkoliv by nemélo byt skodlivé.

Obchody masla obvykle nijak nerozlisuji a snazi se stolni méaslo
vydavat jako kazdé jiné. Jak takové maslo tedy poznat? Z vyse
uvedeného vyplyva, Ze podle data vyroby, ale také podle skute¢nosti,
ze je obvykle vyrobeno v cizin€. Oproti ceskym maslim na n€j mtze
byt rovnéz néjaka sleva.
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Nenechte si ujit
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