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S létem a zacdinajicim podzimem dostavam cyklicky hroznou chut,
uvaril si le¢o. Reknete si, co je na tom, le¢o — prachobyéejni smés
zeleniny a uzeniny. Ale neni tomu tak. Leco z vlastnoruc¢né
vypéstovanych ingredienci je poezie, basen o nékolika slokach, z
nichz kazda z nich je libozvucn4, vonava, barevné vyvedena a
lahodna. Je to takovy zazitek, ze si dovolim se s Vami o néj podélit.

Lecéo k nam prislo z Mad’arska. Pramad’ari, co zemédél¢ili na
urodnych, slune¢nych planich okolo Dunaje a Tisy, sebrali, co rostlo
od paprik, pridali do toho klobasy, které d€lali ze zvirat, co béhala
okolo, hodili to do kotliku a bylo. K ndm se asi dostalo ptes Slovensko
spolu s dostupnosti surovin, potrebnych k jeho priprave.

Priprava leca u mne zacéina tim, Ze jdu na zahonky a do skleniku a
vybiram ty spravné plody majici ty spravné predpoklady. Vybiram
papriky, kapie, rajské. Vybiram z vice druhti. Mam zluto bilé papriky,
co se jim rika ,slovenské® a jsou do leca nejobvyklejsi, pak kapie s
tuénymi duznatymi sténami, cervené a zelené. K tomu dlouhé
cervené papriky, co vypadaji jak jazyk prosincového ¢erta na straseni
déti. A taky kozi rohy a i jedovaté se tvarici feferonky rtiznych
brizanci.

Posoudim pohledem, polaskdm a ohodnotim prsty a dlanémi. Moje
ruce ty rostliny a plody diivérné znaji. Piplaly se s nimi od seminka,
presazovaly je, chranily je jako oko v hlavé pred sktidci, zasobovaly je
zivinami, okopavaly.

Vyberu z nich ty nejpé€knéji zralé ve spravném pomeéru. Stejné jako
dirigent chce skladbou nastroji dosahnout souladu ténti letniho
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koncertu na zahradni slavnosti, tak ja vybiram plody, aby vysledkem
byla ta spravna letni chut. Vybiram, aby byl spravny pomeér mezi
zluto bilymi paprikami a kapiemi, aby pridavané cervené papriky
byly spravné ostré a aby jich tam téch ostrych nebylo prilis, aby
neprehlusily ostatni chuté, ale jen vSe podtrhly a zaramovaly.

Vyberu a utrhnu z kericki rajska jablicka, ta nejzralejsi, mékounka,
cervenounka. Nejlépe, kdyz jsou jesté ohrata od slunicka. Neodolam
a vlozim jedno do ast a skousnu. V Gistech se mi rozstrikne rajcatova
duzina, jesté vlazna a nasladla, jak do nich slunic¢ko do posledni
chvile investovalo svoji nehynouci silu.

To jsou ta spravna rajcata do leca!

Ulovek ze zahrady odnesu do kuchyné a ddm se DO TOHO. Nakrajim
cibuli nadrobno, nakrajim gothajsky salam ten v nejlepsi kvalité
podle staré CSN normy. O¢istim a nakrajim papriky, taktéZ rajské.
Na oleji zpénim cibulku hezky do sklovata, prohodim kminem a
pridam gothaj. Trochu ho prismahnu a pridam papriky. Obsah
kastrolu se zméni v nadherny barevny kaleidoskop pripominajici
obrazy n€jakého slavného kubistického malire a pri kazdém michnuti
meéchackou se kaleidoskop potoci a obraz se zmeéni.

KdyzZ jsou papriky ,,akorat®, tzn., spiS tvrdsi neZ mekci a pak prijdou
na radu rajska. Och, jak to zavoni! Rajska zahrada kralovny
Semiramis. Osolim, pridam pept, a kdyz rajcata zméknou, rozklepnu
do leca vejce.

A je to! Jest dokonano, popieji si DOBROU CHUT a jde se stolovat.
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